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Scheda tecnica

Nome: Rosso del Barco

Formati bottiglia: 0,75  lt. - 1,5 lt. Magnum

Annata: 2020

Denominazione: Vino rosso   

Zona di produzione: Vigneti di Castello di Godego a destra del bacino del Muson a 

nord di Castelfranco V.to.

Densità d’impianto: 4.500 ceppi Ha. (sesto d’impianto 2,80 x 0,80) 
Resa per ettaro: 14.500 kg/ha

Sistema di allevamento: Guyot

Vinificazione: Diraspatura e pigiatura dell’uva 

Tipologia di terreno: Ghiaioso ricco di limo e sabbia

Affinamento: Barriques 12 mesi e bottiglia

Acidità totale: 5,0 g/l.

Estratto secco totale: 35,1 g/l

Zuccheri: 0,7 g/l.

Grado alcolico:14,5% vol.

Solforosa totale: 54 mg/l

Abbinamenti: Ideale con arrosti di carni rosse, selvaggina, spiedi. Servire a 16 –18° C 

in ampi calici.


